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CAP NEGRET, S.A.

Politica de reduccion de residuos alimentarios

CAP NEGRET, S.A. afirma su compromiso de operar como una empresa responsable, reducir su impacto
en el medio ambiente y adoptar practicas sostenibles al adoptar la certificacion The PLEDGE™ sobre
residuos alimentarios.

CAP NEGRET, S.A. reconoce la importancia de la sostenibilidad ambiental y estd preocupado por su
"Food Print". Por lo tanto, CAP NEGRET,S.A., se compromete a crear un entorno consciente de los
residuos alimentarios dentro de sus operaciones y participard en la certificacion The PLEDGE™ on
Food Waste.

El compromiso del personal, la medicién constante de los residuos alimentarios, la integracion de
nuevos estindares en los procedimientos operativos, la participacion de los comensales y la aplicacién
de modelos circulares son retos que conocemos. Sin embargo, CAP NEGRET, S.A. se compromete a
abordar estos problemas y disefiard e implementara un plan de accién eficaz.

CAP NEGRET S.A. se compromete genuinamente a evitar el desperdicio de alimentos al cumplir
con los 7 pilares que The PLEDGE™ on Food Waste gira en torno a:

» Imaginar el camino a seguir, planificar las acciones para minimizar los residuos de alimentos e
informar del resultado a la comunidad interna y externa.

* Involucrar a todo el equipo y establecer un comité de amantes de la comida que tiene como objetivo
aumentar la concienciacién mediante la realizacion de cursos de formacién y reuniones regulares.

* Instalacién de un sistema de vigilancia de residuos alimentarios que realice el seguimiento, registro
y comparacion de los mismos. Se analizan los datos y se toman las medidas correspondientes.

* Aplicar, revisar y mejorar los procesos y las politicas para reducir al minimo el desperdicio de
alimentos.

* Mejorar y aplicar las mejores précticas para reducir el desperdicio de alimentos en las operaciones
de cocina.

* Inspirar a los clientes comunicandoles regularmente sobre las practicas sostenibles de desperdicio de
alimentos que estdn en vigor.

* Adoptar soluciones circulares como la redistribucion y/o transformacion de los restos de comida.

Por favor, no dude en hacer preguntas, comentarios, ofrecer ideas o sugerencias, y unirse a nosotros
para fomentar la prevencion y reduccion de residuos alimentarios.
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