
Pan de Cristal con Tomate Rayado y Ali Oli
*****

Ensalada Templada de Langostinos con Mango y Vinagreta de Balsámico
*****

Bacalao Fresco Gratinado con Ali Oli sobre Pisto de Verduras
*****

Sorbete de Chufa de Valencia
*****

Presa Ibérica Grill con salsa de reducción de Vino Tinto acompañado de Pastel de Patatas 
*****

Pannacota en Sopita de Frutos Rojos

BODEGA
Aguas Minerales

Vino Blanco Verdejo Verdeo, D.O. Rueda
Vino Tinto Crianza Beronia, D.O. Rioja

Cafés e Infusiones

Precio: 50€/pax (Iva Incluido)
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Crema de Calabaza (individual)
Ceviche de Salmón al estilo Mexicano (individual)

*****
Centros de Mesa (a compartir cada 4 pax)

Tabla de Jamón Ibérico con pan de cristal y tomate rayado
Gambón Thai rebozado en panko y salsa Sweet Chili

*****
Sorbete de Mojito

*****
Entrecotte de Black Angus con Pastel de Patatas

(salsas roquefor o pimienta aparte)
*****

Tarta de Queso Casera con Frutos Rojos

BODEGA
Aguas Minerales

Vino Blanco Miracle, D.O. Valencia
Vino Tinto Crianza Cepa Gavilán, D.O. Ribera del Duero

Cafés e Infusiones

Precio: 55€/pax (Iva Incluido)
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COCKTAIL TERRAZA PISCINA 
Cucharita de Foie Mi Cuit Con Gelee de jenjibre

Brochetita de Pollo Tandoori
Ceviche de Pescado al Estilo Mexicano

Colas de Langostino Crujiente

BODEGA COCKTAIL
Aguas Minerales

Refrescos
Cervezas

Vinos y Cava

MENU RESTAURANTE 
Centros de Mesa (para 4 pax)
Surtido de Croquetas Rústicas

Escalivada con Bacalao Ahumado al AOVE
Pizarra de Jamón Ibérico de Recebo y Pan con Tomate

         *****
Sorbete de Limón al Romero

*****
Lingote de Cochinillo Asado a Baja Temperatura sobre 

Cremoso de Coliflor
*****

Ganache de Chocolate con Crumble de Avellanas

BODEGA
Aguas Minerales

Vino Blanco Verdejo Jose Pariente, D.O. Rueda
Vino Tinto Crianza Ramón Bilbao, D.O. Rioja

Cafés e Infusiones

Precio: 60€/pax (Iva Incluido)
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COCKTAIL TERRAZA PISCINA 
Jamón Ibérico al corte

Quesos de San Antonio de Callosa
Latita de Aspencat con migas de Bacalao y AOVE

Arroz de Secreto Ibérico y Habitas 

BODEGA COCKTAIL
Aguas Minerales

Refrescos
Cervezas

Vinos y Cava

MENU RESTAURANTE 
Centros de mesa (para 4 pax)

Ensalada de temporada con Salazones
Almejas Marineras al toque picante

Alcachofas salteadas con ajetes y gambas de Denia
************

Sorbete de Chufa
************

Entrecotte de Vaca Vieja al Café París con Gratén de Patata
************

Buñuelos de Calabaza caseros bañados en Chocolate 
caliente Valor

BODEGA
Aguas Minerales

Vino Blanco Chardonnay Enrique Mendoza, D.O. Alicante
Vino Tinto Crianza Casa Agrícola, D.O. Alicante

Cafés e Infusiones

Precio: 65€/pax (Iva Incluido)
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