
Jamón ibérico de bellota al corte

Rincón de quesos internacionales

Rincón de panes y aceites

Rincón de croquetas caseras

Carro de shushi con sus toppings

Vasitos de tartar con tomate rosa de Altea con gazpacho de cerezas y
sardina ahumada

Brochetas de carne picada al estilo turco con salsa de yogurt y mejorana

Marinera murciana con anchoas

Hojaldre de queso de cabra con láminas de calabacín y miel de romero

Brioche de steake tartar de buey con bearnesa

Tiradito de corvina con leche de tigre de mango y tamarindo y huevas
de trucha

Melocotones flambeados con helado de mascarpone y rocas de
chocolate gold petazeta

Aguas Minerales y Refrescos

Cerveza de Barril y tercio de cerveza sin alcohol

Vino Blanco 

Vino Tinto

Cava Rosado 

Barra cocktails

Sangría casera

Mimosa

Destornillador

Reservas en: reservas@hotelcapnegret.es 
/ Tel. +34 965841200 / www.hotelcapnegret.es
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Cena Cóctel · 8 de Agosto
Castell de l’Olla 2026

Agua valencia

San Francisco con y sin alcohol

Vermut Casera Puig Campana

Aperol Spritz

persona95€

PASES
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